
menù
FOCACCE                     € 9
• Crudo, caprino, melanzane grigliate (1,7)

• Mortadella, carciofini (1)

• Stracchino, pomodori secchi e hummus   (1,7,10,11)

TIGELLE  4pz 
• DI TERRA miste (1,3,4,5,6,7,8,12)           € 12
       (gorgonzola e crudo, squacquerone e mortadella, finocchiona e provola, ricotta e prosciutto cotto)
• DI MARE (1,3,4,5,6,7,8,12)           € 14
       (salmone, avocado, cream cheese, pomodoro)

SALUMI E FORMAGGI 
(tutti i nostri salumi e formaggi provengono da piccole realtà, frutto delle mani sapienti di artigiani; tutti gli allevamenti sono allo stato brado/semibrado)

• Piatto di formaggi (7)           € 14 
• Formaggi francesi (7)           € 18
• Piatto di salumi (12)            € 14
• Salumi e formaggi (7,12)           € 18
• Sfizio ciociaro (salsiccia secca e pecorino) (7,12)        € 12
• Gli iberici (12)            € 22
• Jamon iberico 50% bellota tagliato a coltello (90gr)        € 22

 Da abbinare 
   Cestino di tigelle vuote  4pz (1,7)            €   6
   Cestino di gnocchi fritti  10pz  (1,7)            €   6
   Degustazione di sott’olii del frantoio           €   6
   Degustazione di olio, olive e pomodoro            €   5
   Gnocco fritto, mortadella e squacquerone 10pz (1,3,5,6,7,8,12)             € 12
   Gnocco fritto, lardo, noci e miele   10pz (1,3,5,6,7,8,12)           € 12
   Alici del cantabrico e burro salato (4,7)            € 14
   Gildas 4pz (spiedino d’acciughe, olive e perone verde dolce) (2,4,10)        € 12
   Hummus fatto in casa            €   6

BRUSCHETTE 
• Classiche 4pz (1)                  € 10
       (pomodoro, olio, sale e origano)
• Miste 4pz (1,3,5,6,7,8,12)                      € 12
       (pomodoro, lardo di colonnata, pesto home made, ciauscolo)
• Svizzere 4pz (1,3,8)                € 14
       (Raclette affumicata jumi cheese)
• Sfiziose 4pz  (1,3,5,6,7,8,12)               € 14 
       (ricotta di bufala, lime, pepe, alici del cantabrico)
• Speciali 4pz (1,7)            € 14
       (pomodoro, mozzarella, olive)
• Fresche 4pz (1,3,4,5,6,7,8,12)           € 14      
       (salmone, pomodoro, avocado)

SERVIZIO   € 1.5



BAGEL (panini salati con sesamo sopra)    
• Zingara (1,3,5,6,7,8,11,12)             €    8.5        
       (pomodoro, crudo e mozzarella)
• Goloso (1,3,5,6,7,8,,12)             €    8.5        
       (erborinato, pomodoro semi-dry, rucola)
• Fresco (1,3,4,5,6,7,8,11,12)            €    8.5        
       (salmone, avocado, cream cheese, pomodoro)
• Speciale  (1,3,5,6,7,8,11,12)              €    9        
       (carne salada, rucola, provola, grana)

PIATTI e INSALATONE

• Pomodoro di Navarra peperone piquillo lodosa dop e alici del Cantabrico (1,7)     € 16        
• Carpaccio di black angus, rucola e pomodorini  (12)          € 16
• Caprese (mozzarella e pomodoro)            € 10
• Caprese con prosciutto crudo / tonno           € 12
• Insalatona di tonno (insalata mista, pomodoro,mozzarella, tonno, mais)          € 12
• Insalatona di salmone(insalata mista, pomodoro,mozzarella salmone, mais)    € 12
• Insalatona vegetariana(insalata mista, pomodoro, mozzarella, mais, verdure sott’olio)    € 12

BUN  (panini all’olio spennellati al burro salato)   (1,7,12)          € 9
• Raclette svizzera, friarielli, speck trentino
• Cotto arrosto, comtè francese, scquacquerobe, pomodoro semidry
• Prosciutto crudo, rucola, pomodoro, mozzarella 

CROSTONI               € 8
• Ricotta al lime, peperone piquillo, alici del cantabrico
• Pesto di avocado, cream cheese, salmone, cetriolo, ravanello
• Pesto di rucola, filetto di tonno, pomodoro, mozzarella

TOAST CON PANE CASARECCIO   (1,7,12)              € 9
• Prosciutto cotto, formaggio francese e cetriolini     
• Zingara ischitana (prosciutto crudo, mozzarella, pomodoro)
• Formaggio fresco, verdure sott’olio, rucola

DOLCI              
• Tigelle con nutella 2pz (1,7,8)           €    5
• Crostata fatta in casa (1,7,8)           €    4
• Piattino di biscotti  fatti in casa 2pz (1,7,8)         €    2
• Tiramisù (1,3,5,6,7,8)            €    6 

SPECIALTY COFFEE  (caffè filtro realizzati con chemex da qualità monorigini di caffè della torrefazione fiorentina Ditta Artigianale)

• Ethiopia Tinshe Guye Washed  varietà Mixed Heirloom (the verde, bergamotto, frutta a noce)          €   2.5
• Honduras Finca La salsa Washed varietà SL28 (arancia dolce, miele millefiori, mela rossa)       €   3
• Honduras Finca El Puente Washed varietà Catuai (cookie, cioccolata al latte, mela verde)    €   3
• Ethiopia Rumudamo Natural varietà Mixed heirloom (mora, mirtillo, cacao)      €   3.5
• Colombia Las Perlitas Washed varietà Pink Bourbon (mirtillo rosso, prugna mirabella, toffee)        €   3.5

ALLERGENI: 1 cereali contenenti glutine e prodotti derivati (grano,segale,orzo,avena, farro,kamut), 2 crostacei e prodotti a base di crostacei, 3 uova e prodotti a base di uova,  4 

pesce e prodotti a base di pesce, 5 arachidi e prodotti a base di arachidi,  6 soia e prodotti a base di soia, 7 latte e prodotti a base di latte, 8 frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, 

nocciole, noci, noci di acagiu’, di pecan, del Brasile, pistacchi, noci macadamia), 9 sedano e prodotti a base di sedano, 10 senape e prodotti a base di senape, 11 semi di sesamo e prodotti 

a base di sesamo, 12 solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg, 13 lupini e prodotti a base di lupin, 14 molluschi e prodotti a base di molluschi.
 


